
Weiß und Prickelnd trifft leckeren Schokokuchen
1. Riesling trocken | Ein typischer Pfälzer, charakterstark, würzig, lebendig

2. Secco aus Riesling und Muskateller | Verspricht Trinkgenuss pur

3. Schokoladen-Nuss-Browni im Bügelglas

Weiß-Rot Olive
1. Grauburgunder trocken | Ein Klassiker mit Tiefgang

2. Cuvée No 38 Rotwein trocken | Ein toller Begleiter zu mediterranen Speisen

3. Mestral Olivenöl – ausgezeichnet als bestes Olivenöl Spaniens

Rosé, fruchtig und mild: Lebendig-frischer Rosé und  fruchtig-milder 
Muskateller freuen sich auf Chutneys mit dezenter Schärfe.
1.Cabernet Sauvignon Rosé trocken

2. Muskateller | Mit natürlicher Restsüße

3. Karotten-Ingwer- und Tomaten-Olivenchutney
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Robert Louis Balfour Stevenson

Mit einer Auswahl von drei exklusiven Weinpaketen vom Weingut Gerhard Klein aus Hainfeld sagen wir 
„Dankeschön“ – für Ihre Kundenempfehlung und für Ihr Vertrauen in uns. 
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Ja, ich möchte gerne folgendes Weinpaket haben: 

ICH BIN BEREITS KUNDE …
...........................................................................................
Vor- und Zuname

...........................................................................................
Straße und Hausnummer

...........................................................................................
PLZ und Wohnort

...........................................................................................
E-Mail und Telefon (falls Rückruf gewünscht)

Bitte schicken Sie das Weinpaket an meine obige Anschrift! 

.......................................................................................................................................................
Datum und Unterschrift Kunde

Liebe SenioCare24- Kundinnen und Kunden,

wir freuen uns, Ihnen eines von drei exklusiven Wein-Paketen direkt aus der Weinregion Südliche Weinstraße (Pfalz) zu überreichen, 
wenn Sie uns erfolgreich einen Kunden empfehlen. Damit Sie bald schon unsere Pfälzer Weine genießen können, füllen Sie einfach 
nachfolgendes Formular aus und schicken es an uns zurück – per Post, per Fax oder als Online-PDF, das Sie auch auf unserer Home-
page finden.  

… UND EMPFEHLE FOLGENDEN NEUKUNDEN:
...........................................................................................
Vor- und Zuname

...........................................................................................
Straße und Hausnummer

...........................................................................................
PLZ und Wohnort

...........................................................................................
E-Mail und Telefon (falls Rückruf gewünscht)


